
C A R D A P I O



D I CA S N ÃO I N C LU S O S

C A R D A P I O

E N T R A D A

S O B R E M E S A

P R A T O P R I N C I P A L

Empanada de carne cortada à faca

Empanada quei jo azul e cebola caramelizada

Salada caprese

(Tomate, folhas de manjer icão, mussarela e azeite)

Bife de chouriço com batatas

Frango recheado com molho de cogumelos e batatas assadas

Pescada do dia com mix de legumes assados

Raviól i de espinafre

(Molho: Pomodoro, Creme, Rosa, Bechamel)  

Panqueca com doce de leite e creme

Flan com doce de leite  e creme

Brownie com sorvete e calda de chocolate



C A R D A P I O V I P

D I CA S N ÃO I N C LU S O S

Patty de carne cortada à faca

Patty de Roquefort e cebola caramelizada

Salada caprese

(Tomate, folhas de manjer icão, mussarela e azeite)

Sopa do dia

Bife de chouriço com batatas

Frango recheado com molho de cogumelos e batatas assadas

Pescada do dia com mix de legumes assados

Raviól i de espinafre

Nhoque de suflê de beterraba

Salmão grelhado com legumes assados

(Molho: Pomodoro, Creme, Misto, Bechamel)

Panqueca com doce de leite e creme

Flan com doce de leite  e creme

Brownie com sorvete e calda de chocolate

Copa Cátulo

(Sorvete, merengue i tal iano, doce de leite , f rutas vermelhas)

E N T R A D A

P R A T O P R I N C I P A L

S O B R E M E S A



D I CA S N ÃO I N C LU S O S

D I N N E R - T A N G O & F O L K L O R E S H O W

$ 1700

$ 1700

$ 6700

$ 3800 

$ 4600

$ 4600

$ 4900

$ 4600

$ 4600

Steak meat with rustic fr ies

Chicken stuffed with mushroom sauce & baked potatoes

Gri l led salmon with roasted vegetables

Vegetables wok

Spinach raviol i

Beetroot soufflé gnocchi

(Sauce: Pomodoro, Cream, Rose, Bechamel)

Warm apple crumble with ice cream

Homemade custar with “Dulce de Leche” and cream

Brownie with ice cream and chocolate sauce

Warm crepe with dulce de leche

Cátulo Sundae

( Ice cream, I tal ian meringue, “Dulce de leche” , Red berr ies)

E N T R E E S

M A I N C O U R S E

D E S S E R T S

$ 15500

$ 10500

$ 17900

$ 8900

$ 8700

$ 7500

$ 1900

 



D I CA S N ÃO I N C LU S O S

E N T R A D A

P O S T R E

P R I N C I P A L

D I N N E R - T A N G O & F O L K L O R E S H O W

Empanada de carne cortada a cuchi l lo

Empanada de roquefort y cebol la caramelizada

Ensalada Caprese

(Tomate, albahaca, mozzarel la y aceite de ol iva)

Sopa del día

Bife de chorizo con papas cuñas

Pollo rel leno con salsa de champignon y papas al horno

Salmón a la parr i l la con vegetales asados

Wok de vegetales

Ravioles de espinaca

Ñoquis soufflé de remolacha

(Salsa: Pomodoro, Crema, Mixta, Bechamel)

 
Apple crumble t ibio con helado

Flan con dulce de leche y crema

Brownie con helado de crema y salsa de chocolate

Panqueque con dulce de leche

Copa Cátulo

(Helado de crema, merengue i tal iano, dulce de leche, frutos rojo)  

$ 1700

$ 1700

$ 6700

$ 3800 

$ 15500

$ 10500

$ 17900

$ 8900

$ 8700

$ 7500

$ 1900

 

$ 4600

$ 4600

$ 4900

$ 4600

$ 4600



D I CA S N ÃO I N C LU S O S

V I N O T I N T O / R E D W I N E

Nieto Senetiner Benjamin - Malbec

Nieto Senetiner Benjamin - Cabernet Sauvignon

Nieto Senetiner Benjamin - Syrah

Nieto Senetiner  Emilia - Malbec

Nieto Senetiner  Emilia - Cabernet Sauvignon

Nieto Senetiner - Malbec

Nieto Senetiner - Cabernet Sauvignon

Nieto Senetiner Ruca Cap 1 - Malbec 

Nieto Senetiner Ruca Cap 1 - Cabernet Sauvignon

Nieto Senetiner Ruca Cap 2 - Malbec 

Nieto Senetiner Ruca Cap 2 - Cabernet Sauvignon

Luigi Bosca - Malbec 

Luigi Bosca - Cabernet Sauvignon

Rutini - Malbec 

$ 2700

$ 2700

$ 2700

$ 3800

$ 3800

$ 4900

$ 4900

 

Copa / Glass

V I N O B L A N C O / W H I T E W I N E

Rutini - Sauvignon Blanc

Nieto Senetiner - Chardonnay

Nieto Senetiner Emilia - Chardonnay 

Nieto Senetiner Emilia - Dulce Natural

Nieto Senetiner Benjamin - Tardia Blanco

Nieto Senetiner Ruca Cap 1 - Chardonnay

Nieto Senetiner Ruca Cap 2 - Chardonnay                                

$ 4000

$ 3500

$ 3500

 

$ 16.800

$ 9700

$ 6600

$ 6600

$ 5200

$ 16.800

$ 16.800

 

Copa / Glass

$ 5200

$ 5200

$ 5200

$ 6600

$ 6600

$ 9500

$ 9500

$ 10.300

$ 10.300

$ 10.300

$ 10.300

$ 16.800

$ 16.800

$ 18.900

 



D I CA S N ÃO I N C LU S O S

E S P U M A N T E S / C H A M P A G N E

Nieto Senetiner - Extra Brut

Chandon - Extra Brut

Baron B  - Extra Brut                                                        

$ 19.500

$ 18.000

$  29.800

 

Fernet Cola

Campari más jugo de naranja

Aperol con champaña y agua con gas

Cuba libre a base de Ron

Caipirinha Cachaza,  jugo de limón y azúcar

Gintonic

Gancia batido, limón hielo y toque de azúcar

$ 4800

$ 4800

$ 4800

$ 4800

$ 4800

$ 4800

$ 4800

 

Chivas Regal

Johnnie Walker Red

$ 7500

$ 7500

 

T R A G O S / D R I N K S

W H I S K Y

Café expreso / Coffee express

Cafe doble / Large espresso coffee

Cortado / Coffee express with milk

Cortado doble / Large coffee with milk

Té / Tea                                                        

$ 1800

$ 2800

$ 2300

$ 2900

$ 1800

 

C A F E T E R Í A / C O F F E E C E R V E Z A / B E E R

$ 4500

$ 4500 

Artesanal rubia/ Blonde

Artesanal roja/ Red

        

B E B I D A S / B E V E R A G E S

Agua con gas / Sparkling water 

Agua sin gas / Still water 

Gaseosa  / Soft drink

                       

$ 1950

$ 1950

$ 1950

 

TABLA DE QUESOS

Y F IAMBRES

CHEESE & SAUSAGES

BOARD 

Para 2  / For 2

$ 9000

Para 4 / For 4

$  16.500



A B A S T O | B U E N O S A I R E S

A R G E N T I N A

W W W . C A T U L O T A N G O . C O M

B I E N V E N I D O S A L B A R R I O D E 

C A R L O S G A R D E L

D I N N E R - T A N G O & F O L K L O R E S H O W
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